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Felis 
St. Magdalener klassisch 

frisch, elegant, fruchtig 
Sorte: 97% Vernatsch, 3% Lagrein 
Erziehungsform: Pergel 
Anbauzone: klassisches St. Magdalener Gebiet, direkt am sonnenverwöhnten, steilen südost-
Hang des St. Magdalener Hügels bei Bozen auf 320 m Mh 
Ertrag: ca. 9.000 Flaschen pro Hektar 
Alkoholgehalt: 12,5% vol 

Unser Felis wächst auf einer kargen, sandigen Gletschermoräne, die sich leicht erwärmt. An den 
Vormittagen weht gerne ein kühler Nordwind aus dem Eisacktal, am Nachmittag hingegen ein 
warmer Südwind aus dem Südtiroler Unterland. Der Boden und die mikroklimatischen 
Gegebenheiten bilden relativ kleine, recht lockere Trauben, die wir bei guter Witterung im Herbst 
lange an den Stöcken belassen können, damit sie ihre volle Reife entwickeln. 

Der aus diesen Trauben gekelterte ziegelrote Wein besticht durch sei ausgeprägtes Kirscharoma, 
seine Frische und Eleganz sowie den feinen GerbstoƯ.  

Das Traubenmaterial wird im Edelstahltank vergoren. Der Wein lagert nach dem biologischen 
Säureabbau für ca. 6 Monate im Stahltank, bevor er in die Flasche kommt.  

Unser St. Magdalener klassisch Felis ist besonders elegant, genau wie eine Katze (felis = lat. 
Katze). Er passt hervorragend zu verschiedenen Vorspeisen, vor allem zu typisch 
Südtirolerischen, wie etwa zu Schlutzkrapfen, Spinat- oder Käseknödel. Außerdem passt er zu 
leichten Fleischgerichten, Fisch und Pizza. Die optimale Trinktemperatur liegt bei 12-14°C, wobei 
er im Sommer gerne kühl getrunken wird. 

 


