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Felis 
Santa Maddalena Classico 

Fresco, elegante, fruttato 
 
Varietà: 100% Schiava 
Sistema di allevamento: Pergola 
Zona di coltivazione: classica area del San Magdalener, situata sul pendio soleggiato e ripido a 
sud-est della collina di San Magdalener vicino a Bolzano a 320 m s.l.m. 
Resa: circa 9.000 bottiglie per ettaro 
Gradazione alcolica: 12,5% vol 
 
Il nostro Felis cresce su una morena glaciale povera e sabbiosa, che si riscalda facilmente. Al 
mattino soƯia spesso un fresco vento del nord dalla Valle Isarco, mentre al pomeriggio un caldo 
vento del sud dalla Bassa Atesina. Il terreno e le condizioni microclimatiche formano grappoli 
relativamente piccoli e abbastanza sciolti, che possiamo lasciare a lungo sulle viti in autunno, 
con buone condizioni meteorologiche, per farle maturare completamente. 
Il vino rosso mattone ottenuto da queste uve colpisce per il suo pronunciato aroma di ciliegia, la 
sua freschezza ed eleganza. Con l'aggiunta di grappoli interi alla massa diraspata, il San 
Maddalena ottiene fini e morbidi tannini, che completano l'esperienza gustativa. 
Il materiale dell'uva viene fermentato in acciaio. Dopo la fermentazione malolattica, il vino matura 
per circa 6 mesi in acciaio prima di essere imbottigliato. 
Il nostro Santa Maddalena Classico Felis è particolarmente elegante, proprio come un gatto (felis 
= gatto in latino). Si abbina splendidamente a diversi antipasti, soprattutto a quelli tipici dell’Alto 
Adige, come gli Schlutzkrapfen, i canederli agli spinaci o al formaggio. È inoltre perfetto con piatti 
leggeri di carne, pesce e pizza. La temperatura ideale di servizio è tra i 12 e i 14°C, anche se 
d’estate si lascia apprezzare volentieri servito più fresco. 


