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Juzer 
Fruttato e fresco 

 
Vitigno: 100% Schiava 
Sistema di allevamento: pergola 
Zona di produzione: classica area di Santa Maddalena, direttamente sul ripido pendio sud-est 
baciato dal sole della collina di Santa Maddalena, nei pressi di Bolzano, a 320 m s.l.m. 
Resa: ca. 9.000 bottiglie per ettaro 
Gradazione alcolica: 12% vol 

Il nostro Juzer cresce proprio sulla collina di Santa Maddalena. Il terreno povero e sabbioso di 
origine morenica glaciale dona grappoli piccoli e spargoli, accarezzati al mattino dal fresco vento 
del nord proveniente dalla Valle Isarco e nel pomeriggio dalla calda brezza del sud che sale dalla 
Bassa Atesina. 

Per il Juzer scegliamo di vendemmiare le uve leggermente in anticipo, così da ottenere un vino 
leggero, succoso e di grande bevibilità. Il mosto rimane solo per breve tempo a contatto con le 
bucce: è questo a regalargli il suo luminoso colore rosso chiaro e il carattere particolarmente 
fruttato e fresco. La fermentazione avviene in botti d’acciaio inox. Dopo la fermentazione 
malolattica, il vino riposa per circa 6 mesi in acciaio prima dell’imbottigliamento. 

Questo rosso leggero e irresistibilmente scorrevole è un omaggio al vino come viene prodotto da 
generazioni nella nostra famiglia. È un vino che mette allegria, così tanto che verrebbe quasi da 
“jutzen”, cantare e gridare di gioia. Lo consigliamo soprattutto d’estate, servito fresco a circa 
12°C, anche come aperitivo. 

 


