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Lagrein Riserva 

samtig weich und frisch 

 

Erziehungsform: Pergel 
Anbauzone: Unser Lagrein Riserva wächst am St. Magdalener Hügel bei Bozen, an einem 
sonnenverwöhnten, steilen südost-Hang auf 320 m Mh 
Ertrag: ca. 9.000 Flaschen pro Hektar 
Alkoholgehalt: 13,5% vol 

Unser Lagrein Riserva wächst auf einer kargen, sandigen Gletschermoräne, die sich leicht 
erwärmt. An den Vormittagen weht gerne ein kühler Nordwind aus dem Eisacktal, am Nachmittag 
hingegen ein warmer Südwind aus dem Südtiroler Unterland. Der Lagrein ist dafür bekannt, dass 
er seinen Standort und auch das Klima in besonderer Weise im Wein widerspiegelt.  

Die Trauben dieser Sorte haben kleine Beeren, was zu einer intensiv dunkelroten Farbe des Weins 
führt. Der Wein hat einen angenehmen, weichen GerbstoƯ und eine feine Frische.  

Das Traubenmaterial wird so lange wie möglich am Rebstock belassen und erst gelesen, sobald 
die Trauben vollreif sind. Wir lassen sie im Edelstahltank bei kontrollierter Temperatur gären und 
lagern den Wein ab dem biologischen Säureabbau für ca. 12 Monate im Barriquefass, bevor er für 
weitere 10 Monate in die Flasche kommt. Vom Barriquefass bekommt er noch eine leichte 
Vanillenote, welche besonders gut zum weichen GerbstoƯ passt und die Frische nicht mindert.  

Der Lagrein Riserva passt hervorragend zu Fleischgerichten, egal ob gebraten, gegrillt oder 
gekocht. Auch Wildgerichte und Käse begleitet er hervorragend.  

 


