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Lagrein Riserva 

morbido e vellutato, fresco 

 

Forma di allevamento: Pergola  

Zona di coltivazione: Il nostro Lagrein cresce sulla collina di Santa Maddalena a Bolzano, su un 
pendio soleggiato e ripido esposto a sud-est a 320 m s.l.m.  

Resa: circa 9.000 bottiglie per ettaro  

Il nostro Lagrein Riserva cresce su un terreno morenico glaciale povero e sabbioso, che si riscalda 
facilmente. Al mattino soƯia spesso un fresco vento del nord proveniente dalla Valle Isarco, 
mentre nel pomeriggio arriva una calda brezza meridionale dalla Bassa Atesina. Il Lagrein è noto 
per riflettere nel vino, in modo particolarmente autentico, il carattere del territorio e del clima in 
cui nasce. 

Le uve di questo vitigno hanno acini piccoli, che conferiscono al vino un intenso colore rosso 
scuro. Il vino si distingue per i suoi tannini morbidi e piacevoli e per una raƯinata freschezza. 

Le uve vengono lasciate sulla pianta il più a lungo possibile e raccolte solo quando raggiungono 
la piena maturazione. La fermentazione avviene in botti d’acciaio inox a temperatura controllata. 
Dopo la fermentazione malolattica, il vino matura per circa 12 mesi in barrique e 
successivamente aƯina per altri 10 mesi in bottiglia. Dal passaggio in barrique riceve una delicata 
nota di vaniglia, che si armonizza perfettamente con la morbidezza dei tannini senza 
compromettere la freschezza del vino. 

Il Lagrein Riserva accompagna magnificamente piatti di carne, sia arrosti che grigliati o brasati. Si 
abbina inoltre in modo eccellente alla selvaggina e ai formaggi stagionati. 


